CANTINE DELLA CORTE

VALDOBBIADENE

Barone Veneto IGP

Il Barone Veneto IGP e un rosso importante, dalle delicate note di
. d prugna matura, ciliegia e amarena, con note speziate e sfumature di
(ANTINE DEILLA (:07 vaniglia. Al palato conquista per la sua morbidezza succosa e bilanciata,
abbinandosi alla perfezione con carni alla griglia e formaggi, da gustare
a18°C.

Il Barone Veneto IGP e la scelta ideale per impreziosire tanto una cena
conviviale quanto un momento speciale da celebrare. Un vino che non si
limita a essere degustato: si lascia ricordare.

INGREDIENTI
uve, mosto di uve concentrato
CODICE ARTICOLO | So0112 . . .
Article code Conservanti e antiossidanti:
solfiti
DENOMINAZIONE BARONE VENETO  Agenti stabilizzanti: contiene
Appellation IGP gomma arabica e/o acido
metatartarico
Imbottigliato in atmosfera
ALCOL 15% VOL. protettixg/a.
Alchool
ALLERGENI SOLFITI
Allergens Sulphites DICHIARAZIONE
TIPOLOGIA ROSSO NUTRIZIONALE
Type Red Valori Nutrizionali medi
per 100 ml
AFFINAMENTO BOTTIGLIA Energia 575 kJ
Antichi Sapori Contadint Aging Bottle 90 kcal
Cantine della Corte
FERMENTAZIONE ACCIAIO Glgssi . 0g
. icui
B & R O N E Fermentation Steel acidi grassi saturi 0 g
VYVIENIETTO ENOLOGO DONATO Carboidrati 17¢
Indicazione Geografica Protetta Oenolo g] st GIULIANI (Zilllggllleri 04g
Proteine 0g
Sale 0,01¢g
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TR L : ;Jj 550 g L_Ij 8,10 kg DDH 8onct/pallet
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RACCOLTA DIFFERENZATA | ORGANICO | c- U0 COMUNE

Cantine della Corte, Via Guicciardini 2/2, 31049 Valdobbiadene TV, Italy
Tel: +39 0423-1916193 - Fax: +39 0423-349901 - info@cantinedellacorte.it
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