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Perlanera Rosso d’Autore

Perlanera € un rosso secco di grande struttura, con eleganti note di spezie
dolci e macchia mediterranea. Al palato € armonioso e privo di asperita, con
un finale dal carattere deciso. Ideale con carni rosse alla griglia, allo spiedo e
selvaggina.

INGREDIENTI
uva, f{nosto concentrato
tt t
CODICE ARTICOLO | S0107 FEHERO
Article code Agenti stabilizzanti: contiene
gomma arabica ((21/ 01 y
mannoproteina di lievito e/o
EE;%E?}E}AZIONE Eg%]é%N]E’%T ORE poliaspartato di potassio
Antiossidanti: solfiti
ALCOL 13,5% VOL.
Alchool
ALLERGENI SOLFITI
Sulphit
Allergens wipaes DICHIARAZIONE
TIPOLOGIA ROSSO NUTRIZIONALE
Type Red Valori Nutrizionali med}
per 100 m
AFFINAMENTO BOTTIGLIA '
Aging Bottle Lneieis %‘igl
FERMENTAZIONE ACCIAIO Glzlél.SSi : 0g
) 7 1 cul
Fermentation Steel acidi grassi saturi 0 g
ENOLOGO DONATO Carboidrati 0g
Oenologist GIULIANI dicui
zuccheri 0og
Proteine og
Sale 0og
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750 ml % 6bt/ct s=== 80x120 eur-epal

fj 550 ¢ |_‘|: 8,10 kg % 8onct/pallet
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