CANTINE DELLA CORTE

VALDOBBIADENE

Rosé Spumante Madreperla

Vino di un elegante color rosa tenue, con perlage finissimo, delicato,
gradevole e armonico al palato, con note di rosa, frutti di bosco freschi e
fragoline. Fresco e intrigante, € un ottimo aperitivo e puoi abbinarlo con
pesce crudo, spaghetti alle vongole, pesce alla griglia e carni bianche.
Gradi 11, Bottiglia da 75 cl.
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, & CODICE ARTICOLO | so0101 INGREDIENTI
( Article code
o ROSLE uva, imbottigliato in
DENOMINAZIONE SPUMANTE atmosfelqa protettiva, ;
A llati saccarosio, conservanti
ppetiation MADREPERLA (solfiti), stabilizzanti
((}ontiene gomma arabica
e/o mannoproteine di
ALCOL 11% VOL. lieviti e/o poliaspartato di
Alchool potassio), sciroppo
zuccherino.
ALLERGENI SOLFITI
Allergens Sulphites
DICHIARAZIONE
TIPOLOGIA SPUMANTE NUTRIZIONALE
T .
ype Sp ark]mg Valori Nutrizionali medi
AFFINAMENTO BOTTIGLIA per 100 ml
Aging Bottle Energia 285 kJ
68 kcal
FERMENTAZIONE ACCIAIO Grassi 0g
Fermentation Steel di cui
acidi grassi saturi 0 g
ENOLOGO DONATO Carboidrati 148
Oenologist GIULIANI di cui
zuccheri 14¢
Proteine og
Sale og
Cantine della Corte 1
ROSI B 750 ml % 6 bt/ct 80x120 eur-epal
ﬁ 750 g [I 9 kg LI 8o net/pallet
CONTIENE PRESSIONE NATURALE. | | =5 / = —|FORs1 | PP
QUANDO S RIMUOVE 1L TAPPO. | 2|20l o 2 oo = oo 3| o
PUNTARE LA BOTTIGLIA LONTAND | |= o 5 DEL TUO COMUNE
DA SE STESSI E DA ALTRL RACCOLTA DIFFERENZIATA ORGANICO |CARTA

Cantine della Corte, Via Guicciardini 2/2, 31049 Valdobbiadene TV, Italy
Tel: +39 0423-1916193 - Fax: +39 0423-349901 - info@cantinedellacorte.it



