
Passito Rosso Veneto I.G.P.

Da uve passite Corvina, Corvinone e Rondinella. Uve raccolte a mano
ben mature, riposte in piccole cassette e sistemate ad appassire in
fruttaio prima di essere pressate e vinificate con lenta fermentazione. Si
ottiene così un rosso superbo che apre al naso con il caratteristico
bouquet di ciliegie, prugne ed eleganti note speziate. Piacevolmente
sapido e caldo in bocca, con tannini setosi e rotondi e retrogusto di
liquirizia. Vino da meditazione, accompagna piatti elaborati di carne,
formaggi e cacciagione.

From Corvina, Corvinone and Rondinella drying grapes. Hand harvested well ripe
grapes, let sit in small baskets in drying lofts before the pressing and the vinification
with slow fermentation. It is obtained a superb wine that leaves the nose open with its
characteristic bouquet of cherries, plums and elegant spiced hints. With a delicate
sapidity and warmness to the mouth, with silky and round tannins and a licorice
finish. Meditation wine, perfect for meat dishes, cheese and wild games recepies.

S0078

PASSITO ROSSO
VENETO I.G.P.

CORVINA, CORVINONE,
RONDINELLA (UVE
PASSITE)
Corvina, Corvinone,
Rondinella (dried grapes)

14% VOL.

SOLFITI
Sulphites

ROSSO
Red

PARZIALMENTE IN
BOTTI DI ROVERE
Partially in durmast
barrels

ACCIAIO
Steel

DONATO GIULIANI 

CODICE ARTICOLO
Article code

DENOMINAZIONE
Appellation

VITIGNO
Grape 

ALCOL
Alchool

ALLERGENI
Allergens

TIPOLOGIA
Type

AFFINAMENTO
Aging

FERMENTAZIONE
Fermentation

ENOLOGO
Oenologist

Cantine della Corte, Via Guicciardini 2/2, 31049 Valdobbiadene TV, Italy
Tel: +39 0423-1916193 - Fax: +39 0423-349901 - info@cantinedellacorte.it

750 ml 6 bt/ct 80x120 eur-epal

550 g 8,5 kg 80 nct/pallet

INGREDIENTI
mosto concentrato rettificato,
solfiti, mannoproteine di
lievito e/o poliaspartato e/o
gomma arabica, uva

Imbottigliato in atmosfera
protettiva

DICHIARAZIONE
NUTRIZIONALE
Valori Nutrizionali medi
                             per 100 ml

Energia                      332 kJ
                                      79 kcal

Grassi                             0 g
    di cui
    acidi grassi saturi  0 g

Carboidrati               0,5 g
    di cui
    zuccheri                  0,5 g

Proteine                         0 g

Sale                                  0 g


