CANTINE DELLA CORTE

VALDOBBIADENE

Dalla vinificazione di uve di ribolla gialla un vino fresco e piacevole, vellutato
e complesso, dal perlage fine e colore giallo tenue e ristallino. Al naso arriva
ricco di freschezza e di frutto. Fragrante e morbido al palato, grazie alla lunga
fermentazione presenta una struttura complessa ed una mineralita
finemente sapida con lievi note agrumate. Ottimo per accompagnare carni
bianche e verdure. Esprime il meglio come aperitivo e in abbinamento a piatti
di pesce. Servire a 6-8 °C.

From the vinification of yellow Ribolla grapes we get a fresh nice wine, velvety
and complex, with fine perlage and pale crystal yellow color. The nose is rich of
freshness and fruity. Fragrant and soft to the palate. The long fermentation
gives to the wine a complex structure and a minerality delicately sapid with
mild citrus hints. Perfect paired with white meats and vegetables. Express its
best self during happy hours and with fish dishes. Serve at 6-8 °C.

CODICE S0077 INGREDIENTI
ARTICOLO
Article code uva, imbottigliato in
RIBOLLA atmosfera protettiva,
DENOMINAZIONEl GIALLA EXTRA saccarosio, conservanti
Appellation DRY (solfiti), stabilizzanti
pp (contiene gomma arabica
e/o mar}noproteine di
lieviti e/o poliaspartato di
VITIGNO RIBOLLA potassio), sciroppo
Grape zuccherino.
ALCOL 11,5% VOL.
Alchool DICHIARAZIONE
NUTRIZIONALE
ALLERGENI SOLFITI Valori Nutrigionali medi
alorl Nutrizionall medi
Allergens Sulphites Tl
TIPOLOGIA SPUMANTE Energia 281 kJ
Type Sparkling 67 kcal
Grassi
AFFINAMENTO | BOTTIGLIA i o8
Aging Bottle acidi grassi saturi 0 g
FERMENTAZIONE| ACCIAIO Capboldrati 14g
Fermentation Steel zuccheri 148
G ENOLOGO DONATO Proteine 0g
. d@htic Goy : Oenologist GIULIANI Sale 0g
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