
 Traminer Aromatico I.G.P.  TreVenezie

Un bianco dal colore giallo paglierino con sfumature dorate,
tipicamente intenso, aromatico e fresco. Aroma floreale e fruttato,
pieno ed avvolgente all'assaggio, finemente sapido. Sfuma
lasciando un ricordo di rosa e tiglio. Da abbinare a primi e secondi
piatti a base di pesce ed antipasti caldi e freddi. Servire a 8-10 °C.

A pale yellow with golden shades white wine, typically intense,
aromatic and fresh. The aroma is floral and fruity, full bodied and
enveloping to taste, finely sapid. Finish with an essence of rose and
tilia tree. To pair with main and second courses of fish and fresh and
hot starters. Serve at 8-10°C.

S0076

TRAMINER
AROMATICO 
I.G.P. TREVENEZIE

TRAMINER
AROMATICO
 
13% VOL.

SOLFITI
Sulphites

BIANCO
White

BOTTIGLIA
Bottle

ACCIAIO
Steel

DONATO
GIULIANI

CODICE ARTICOLO
Article code

DENOMINAZIONE
Appellation

VITIGNO
Grape 

ALCOL
Alchool

ALLERGENI
Allergens

TIPOLOGIA
Type

AFFINAMENTO
Aging

FERMENTAZIONE
Fermentation

ENOLOGO
Oenologist

Cantine della Corte, Via Guicciardini 2/2, 31049 Valdobbiadene TV, Italy
Tel: +39 0423-1916193 - Fax: +39 0423-349901 - info@cantinedellacorte.it

750 ml 6 bt/ct 80x120 eur-epal

360 g 7,2 kg 105 nct/pallet

INGREDIENTI
mosto concentrato rettificato,
solfiti, mannoproteine di
lievito e/o poliaspartato e/o
gomma arabica, uva, acido
tartarico e/o malico

Imbottigliato in atmosfera
protettiva

DICHIARAZIONE
NUTRIZIONALE
Valori Nutrizionali medi
                             per 100 ml

Energia                       307 kJ
                                       73 kcal

Grassi                             0 g
    di cui
    acidi grassi saturi  0 g

Carboidrati               0,4 g
    di cui
    zuccheri                  0,4 g

Proteine                         0 g

Sale                                  0 g


