CANTINE DELLA CORTE

VALDOBBIADENE

Ottenuto da uve Negroamaro questo vino di color rosso
iR OELA Co intenso tendente al granato dona al naso profumi di mora e
amarena con sentori di spezie dolci. Il gusto e pieno e
morbido con presenza di eleganti tannini. Ideale con arrosti,
cacciagione e formaggi stagionati. Servire a 18-20 °C.

Produced from Negroamaro grapes harvested at the end of
September in the Apulia area, this wine has intense red colour
tending to garnet. Blackberry and black cherry nose with hints of
sweet spices. Full soft bouquet with elegant tannins. Ideal with
roasts, wild game and mature cheese. Serve at 18-20 °C.

CODICE ARTICOLO S0070
Article code
CALICE ROSSO
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CANTINE peLLA CORTE AFFINAMENTO BOTTIGLIA
RED WINE Aging Bottle
Rispetto per la natura e per il vigneto, tecniche FERMENTAZIONE ACCIAIO
enologiche rigorose, ogni botfiglia racconta Fermentation Steel
eframanda il carattere P 4
del vitigno da cui p e, ENOLOGO DONATO GIULIANI
Oenologist
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Cantine della Corte, Via Guicciardini 2/2, 31049 Valdobbiadene TV, Italy
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