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Calice Rosso Negroamaro 1.G.P Puglia

Ottenuto da uve Negroamaro questo vino di color rosso
GANTINEDELLAC2 intenso tendente al granato dona al naso profumi di mora e
amarena con sentori di spezie dolci. Il gusto e pieno e
morbido con presenza di eleganti tannini. Ideale con arrosti,
cacciagione e formaggi stagionati. Servire a 18-20 °C.

Produced from Negroamaro grapes harvested at the end of
September in the Apulia area, this wine has intense red colour
tending to garnet. Blackberry and black cherry nose with hints of
sweet spices. Full soft bouquet with elegant tannins. Ideal with
roasts, wild game and mature cheese. Serve at 18-20 °C.
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Article code uve
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Agenti stabilizzanti: contiene
CM‘I CE ROS SO NEGROAMARO gomma arabica e CMC
NEGROAMARO ZITIGNO (carbossimetilcellulosa)
YT : rape
i Ll (('.' Ir',[ i P Imbottigliato in atmosfera
e 4 ALCOL, 13,5% VOL. protettiva
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SOLFITI
ALLERGENI Sulphites DICHIARAZIONE
ergens NUTRIZIONALE
TIPOLOGIA ROSSO Valori Nutrizionali medi
| : Type Red per 100 ml
CANTINE DiELLA CORTE AFFINAMENTO BOTTIGLIA Energia S
RED WINE Aging Bottle
: ; Grassi ; <0.1%
Rispetto per Ia natura ¢ per il vigneto, tcniche FERMENTAZIONE | ACCIAIO dicuisaturi ~ <0.5%
enologiche rigorose, ogni bottiglia racconta Fermentation Steel Carboidrati 158
eframanda il carattere peculiare di cui
del vitigno da cui proviene. ENOLOGO DONATO zuccheri 03¢g
Oenologist GIULIANI Proteine <0,96g
Sale <0,01¢g

Il UL
1 750 ml % 6bt/ct s=== 80x120 eur-epal

1 360 g :I: 7.2 kg e’g_glﬁ 105 nct/pallet
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