
Rosato Cinque Lune
Elegante e fine all’olfatto, colpisce per gli aromi e la sensazione di
sottobosco e mela rossa. Equilibrato e fragrante al palato, con
sentori di frutti rossi e sfumature floreali. Versatile, si accompagna
bene con ogni piatto. Esprime il meglio con antipasti, minestre,
piatti di pesce, carni bianche e formaggi a pasta fresca. Servire a 8-
10 °C.

Elegant and delicate on the nose, it stands out for its undergrowth and red
apple aromas and sensation. Balanced and fragrant on the palate, with
hints of red fruits and flowers. Very versatile and suitable for any dishes.
At its best with starters, soups, fish, white meat and fresh cheese. Serve at
8-10 °C. 

S0068

ROSATO CINQUE
LUNE

12% VOL.

SOLFITI
Sulphites

ROSATO
Rosè

BOTTIGLIA
Bottle

ACCIAIO
Steel

DONATO GIULIANI

CODICE ARTICOLO
Article code

DENOMINAZIONE
Appellation

ALCOL
Alchool

ALLERGENI
Allergens

TIPOLOGIA
Type

AFFINAMENTO
Aging

FERMENTAZIONE
Fermentation

ENOLOGO
Oenologist

Cantine della Corte, Via Guicciardini 2/2, 31049 Valdobbiadene TV, Italy
Tel: +39 0423-1916193 - Fax: +39 0423-349901 - info@cantinedellacorte.it

750 ml 6 bt/ct 80x120 eur-epal

360 g 7,2 kg 105 nct/pallet

INGREDIENTI
uve

Conservante e antiossidante:
contiene metaBISOLFITO di
potassio

Agenti stabilizzanti: contiene
gomma arabica e CMC
(carbossimetilcellulosa)

Imbottigliato in atmosfera
protettiva

DICHIARAZIONE
NUTRIZIONALE
Valori Nutrizionali medi
                             per 100 ml

Energia                        293 kJ
                                        71 kcal

Grassi                           < 0.1%
    di cui saturi           < 0.5%

Carboidrati                0,8 g
    di cui 
    zuccheri                   0,15 g

Proteine                       < 0,96g

Sale                                < 0,01g


