CANTINE DELLA CORTE

VALDOBBIADENE

Greco 1.G.P. Puglia

Il colore e giallo paglierino con sfumature dorate. Intenso e
complesso. Al naso presenta note fruttate di pesca e fiori di campo
ed ampio ventaglio di note floreali. Al palato si presenta delicato e
di struttura equilibrata, con retrogusto ricco e piacevole. Eccellente
con piatti di pesce, antipasti freddi, minestre, verdure ripiene e
carni bianche. Servire a 8-10 °C.

Straw yellow colour with golden hues. Intense and complex. Peach
and meadow nose with many flowery notes. The taste is soft and
delicate, but also well balanced, with a rich and pleasant aftertaste.
Excellent with fish, cold starters, soup, stuffed vegetables and white
meat. Serve at 8-10 °C.

CODICE ARTICOLO |S0066 INGREDIENTI
Article code uve
DENOMINAZIONE IGRECO I1.G.P. Conservante e antiossidante:
. contiene metaBISOLFITO di
Appellation PUGLIA potassio
G R E C O Agenti stabilizzanti: contiene
PUGLIA gomma arabica e CMC
(carbossimetilcellulosa)
VITIGNO GRECO Imbottigliato in atmosfera
Grape protettiva
ALCOL 12,5% VOL.
Alchool
DICHIARAZIONE
ALLERGENI SOLFITI NUTRIZIONALE
T Allergens Sulphites
Valori Nutrizionali medi
CANTINE p£1.L.A CORTE TIPOLOGIA BIANCO per100 ml
WHITE W INE Type White Energia 303 kJ
73 kcal
Rispetto per la natura e per il vigneto, tecniche AFFINAMENTO BOTTIGLIA Grassi <01%
enologiche rigorose, ogri bottiglia racconta Aging Bottle di cui saturi <0.5%
eframandail carattere peculiare ; .
del vitigno da cui proviene. FERMENTAZIONE |JACCIAIO Caarib(?&?ratl 0.8¢g
= Fermentation Steel zuccheri 015g
ENOLOGO DONATO GIULIAN] = Proteine <0,96g
Oenologist Sale <0,01g

750 ml % 6 bt/ct s=== 80x120 eur-epal

ﬁ 360 g D] 7.2 kg gg 105 nct/pallet
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Tel: +39 0423-1916193 - Fax: +39 0423-349901 - info@cantinedellacorte.it



