
CODICE ARTICOLO
Article code

DENOMINAZIONE
Appellation

VITIGNO
Grape 

ALCOL
Alchool

ALLERGENI
Allergens

TIPOLOGIA
Type

AFFINAMENTO
Aging

FERMENTAZIONE
Fermentation

ENOLOGO
Oenologist

Artenos Merlot Raboso I.G.T. Veneto

Ottenuto dai vitigni Merlot e Raboso, si presenta con un bel
colore granato pieno, profumi di ribes, mirtillo e marasca.
Sapore asciutto, intenso, vellutato ed armonico, con sentori
di frutta e spezie in chiusura. Ideale con carni rosse, arrosti,
carne alla brace, selvaggina, formaggi saporiti. Servire a 18-
20 °C.

Produced from the Merlot and Raboso grapes, it has a beautiful full
garnet colour, with blackcurrant, blueberry and black cherry
bouquet. Intense, dry, velvety balanced flavour with hints of fruit
and spices at the end. Ideal with red meat, roasts, grilled meat,
game, strong-flavoured cheese. Serve at 18-20 °C.

S0064

ARTENOS
MERLOT RABOSO
I.G.T. VENETO

MERLOT, RABOSO
 

13% VOL.

SOLFITI
Sulphites

ROSSO
Red
12 MESI IN
BARRIQUE E BOTTI
DI ROVERE
12 months in barrique and
durmast barrels

ACCIAIO
Steel

DOMENICO
SANDRI

Cantine della Corte, Via Guicciardini 2/2, 31049 Valdobbiadene TV, Italy
Tel: +39 0423-1916193 - Fax: +39 0423-349901 - info@cantinedellacorte.it

750 ml 6 bt/ct 80x120 eur-epal

550 g 8,5 kg 80 nct/pallet

INGREDIENTI
Uve, Mosto di uve

concentrato rettificato,
Antiossidanti (Solfiti)

DICHIARAZIONE
NUTRIZIONALE
Valori Nutrizionali medi
                             per 100 ml

Energia                        318 kJ
                                        77 kcal

Grassi                             0 g
    di cui
    acidi grassi saturi  0 g

Carboidrati                  0 g
    di cui
    zuccheri                     0 g

Proteine                         0 g

Sale                                  0 g


