
Gaio di Corte

Bianco frizzante. Con il suo profumo dona l’allegria e la freschezza di
un bouquet di fiori freschi e di un cesto di frutta matura. Il sapore è
morbido, delicato e gradevolissimo. Eccellente aperitivo, ottimo
accompagnamento di pesce a tutto pasto, si gusta piacevolmente anche
con primi piatti e carni bianche. Servire a 8 – 10 °C. 

Cheerful and fresh bouquet with hints of fresh blossoms and ripe fruit.
Soft, delicate and extremely pleasant flavour. Excellent aperitif; great
with fish, but also with pasta and white meat. Serve at 8-10 °C.

S0061

GAIO DI CORTE

10,5% VOL.

SOLFITI
Sulphites

BIANCO
FRIZZANTE
Sparkling White 

BOTTIGLIA
Bottle

ACCIAIO
Steel

SAVERIO
CALLACI

CODICE ARTICOLO
Article code

DENOMINAZIONE
Appellation

ALCOL
Alchool

ALLERGENI
Allergens

TIPOLOGIA
Type

AFFINAMENTO
Aging

FERMENTAZIONE
Fermentation

ENOLOGO
Oenologist

Cantine della Corte, Via Guicciardini 2/2, 31049 Valdobbiadene TV, Italy
Tel: +39 0423-1916193 - Fax: +39 0423-349901 - info@cantinedellacorte.it

750 ml 6 bt/ct 80x120 eur-epal

550 g 8,5 kg 80 nct/pallet

INGREDIENTI

Uve, mosto di uve
concentrato, conservanti
e stabilizzanti (solfiti),
agenti stabilizzanti
(contiene acido citrico e/o
gomma arabica e/o
mannoproteine di lieviti).
Può essere imbottigliato
in atmosfera protettiva.

DICHIARAZIONE
NUTRIZIONALE
 Valori Nutrizionali medi
 per 100 ml

Energia                      272 kJ
                                        65 kcal

Grassi                             0 g
    di cui
    acidi grassi saturi  0 g

Carboidrati                0,48 g
    di cui
    zuccheri                  0,35 g

Proteine                         0 g

Sale                                  0 g


