CANTINE DELLA CORTE

VALDOBBIADENE

Pinot Nero Spumante

Ottenuto da uve Pinot nero vinificate in bianco,
elegante e raffinato, colpisce per i profumi
delicatamente fruttati. Ideale con primi a base di
pesce, carni bianche, piatti leggeri e ottimo come
aperitivo. Servire alla temperatura di 6-8 °C.

Produced from white vinified black grapes, this
elegant and refined wine has a delicate fruity bouquet.

Ideal choice with fish, white meat, light dishes. Great
aperitif. Serve at 6-8 °C. 75 cl.
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INGREDIENTI
CODICE S0060 uva, mosto d'uva concentrato
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PINOT NERO  Potassio
DENOMINAZIONE
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VITIGNO PINOT NERO poliaspartato di potassio
Grape Imbottigliato in atmosfera
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Allergens Sulphites
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CANTINE DELLA CORTE

ﬁ 750 ¢ [I 9kg Ij D 80 nct/pallet
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