
Refosco TreVenezie I.G.T.

Dai terreni collinari meglio esposti nasce questo Refosco
suadente e perfettamente equilibrato. Il profumo vinoso
che sprigiona e il sapore rotondo ed armonico ne fanno
un vino di rara piacevolezza. Ideale con affettati,
formaggi duri e semiduri e selvaggina di pelo. Servire a
18-20 ° C.

Sensual and perfectly balanced Refosco wine. The winy
bouquet and the round and balanced flavour make this wine
perfect for meals. Ideal with sliced cured meats, mature
cheese and furred game. Serve at 18-20 °C.

S0058

REFOSCO
TREVENEZIE I.G.T.

REFOSCO
 

12% VOL.

SOLFITI
Sulphites

ROSSO
Red

BOTTIGLIA
Bottle

ACCIAIO
Steel

DOMENICO
SANDRI

CODICE ARTICOLO
Article code

DENOMINAZIONE
Appellation

VITIGNO
Grape 

ALCOL
Alchool

ALLERGENI
Allergens

TIPOLOGIA
Type

AFFINAMENTO
Aging

FERMENTAZIONE
Fermentation

ENOLOGO
Oenologist

Cantine della Corte, Via Guicciardini 2/2, 31049 Valdobbiadene TV, Italy
Tel: +39 0423-1916193 - Fax: +39 0423-349901 - info@cantinedellacorte.it

750 ml 6 bt/ct 80x120 eur-epal

360 g 7,2 kg 105 nct/pallet

INGREDIENTI
Uve, Mosto di uve

concentrato rettificato,
Antiossidanti (Solfiti)

DICHIARAZIONE
NUTRIZIONALE
Valori Nutrizionali medi
                             per 100 ml

Energia                        296 kJ
                                        71 kcal

Grassi                             0 g
    di cui
    acidi grassi saturi  0 g

Carboidrati                  0 g
    di cui
    zuccheri                     0 g

Proteine                         0 g

Sale                                  0 g


