CANTINE DELLA CORTE

VALDOBBIADENE

Chardonnay Etichetta Oro

Di colore giallo paglierino con riflessi dorati, si distingue per le
particolari note aromatiche, con sensazioni di frutta, note floreali ed una
bella nettezza dei profumi. Al palato si presenta fresco ed armonico, con
struttura complessa e ottima persistenza gustativa. Si accompagna al
meglio con frutti di mare crudi, piatti a base di pesce e carni bianche.
Ottimo anche come aperitivo. Servire alla temperatura di 8-10°.

An elegant white from Chardonnay grapes harvested at the end of August.
Straw yellow colour with golden hues and a very particular bouquet with
hints of fruit, blossom notes and distinguished aroma. Fresh and well
balanced on the palate, with a complex structure and persistent flavour.
Best with raw shellfish, fish dishes and white meat. Also a great aperitif.
Serve at 8-10 °C.
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