CANTINE DELLA CORTE

VALDOBBIADENE

Syrah Velluto Nero Vino Varietale

Si presenta all'occhio con il suo colore nero, denso e opulento. Al naso é
abbondante di frutto, con dolci effluvi che richiamano ciliegia, lampone e
mora. La sua forza € nella sensazione vellutata, gradevolissima, con cui si
presenta al palato, suadente € la sensazione di ciliegia balsamica che persiste
immutata nella deglutizione. Ottimo per accompagnare carni rosse e
formaggi, ideale a fine pasto come vino da meditazione. Servire a 18-20 °C.

Dense and opulent black colour. Nose with strong fruity cherry,
raspberry and blackberry flavour. Extremely pleasant and velvety on the
palate, with a seductive and persistent hint of balsamic cherry. Great
with red meat and cheese. Ideal at the end of the meal as a meditation
wine. Serve at 18-20 °C.
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