CANTINE DELLA CORTE

VALDOBBIADENE

Raboso D.O.C. Corti Benedettine
del Padovano

Questo Raboso dal colore rosso intenso tendente al granato colpisce
per il suo profumo di marasca e violetta e il sapore secco ed austero.
Si ottiene da uve Raboso fatte fermentare a lungo a contatto con le
” bucce. E' un vino di grande spessore, esaltato dall’affinamento in
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barriques. Sublime da sorseggiare con primi piatti saporiti, carni
rosse, arrosti e formaggi stagionati. Servire a 18-20 °C.

Intense red Raboso wine with garnet tendencies, characteristic cherry and
violet nose and dry imposing taste. Produced using Raboso grapes
fermented for a long time in contact with the skins. Great with full-
flavoured pasta dishes, red meat, roasts and mature cheese. Serve at 18-20
°C.
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