
Merlot D.O.C. Corti Benedettine
del Padovano

Un rosso color rubino con riflessi granata. E’ un vino di grande
struttura ed eleganza, ricco di profumi. Impreziosito
dall’affinamento in barriques, al gusto si presenta caldo, armonico
e vellutato, con sapori di frutta matura ed un lieve aroma di frutti
di bosco. Si sposa con primi saporiti, brasati, arrosti e selvaggina.
Servire a 20-22 °C.

Produced from Merlot grapes. Imposing body and full bouquet.
Warm and balanced ripe fruit flavour and a hint of forest fruits.
Perfect for full-flavoured pasta dishes, brazed meat, roasts and
game. Serve at 20-22 °C. 

S0023

MERLOT D.O.C.
CORTI BENEDETTINE
DEL PADOVANO

MERLOT
 

13% VOL.

SOLFITI
Sulphites

ROSSO
Red

BOTTIGLIA
Bottle

ACCIAIO
Steel

DOMENICO
SANDRI

CODICE ARTICOLO
Article code

DENOMINAZIONE
Appellation

VITIGNO
Grape 

ALCOL
Alchool

ALLERGENI
Allergens

TIPOLOGIA
Type

AFFINAMENTO
Aging

FERMENTAZIONE
Fermentation

ENOLOGO
Oenologist

Cantine della Corte, Via Guicciardini 2/2, 31049 Valdobbiadene TV, Italy
Tel: +39 0423-1916193 - Fax: +39 0423-349901 - info@cantinedellacorte.it

750 ml 6 bt/ct 80x120 eur-epal

360 g 7,2 kg 105 nct/pallet

INGREDIENTI
Uve, Mosto di uve

concentrato rettificato,
Antiossidanti (Solfiti)

DICHIARAZIONE
NUTRIZIONALE
Valori Nutrizionali medi
                             per 100 ml

Energia                        316 kJ
                                        77 kcal

Grassi                             0 g
    di cui
    acidi grassi saturi  0 g

Carboidrati                  0 g
    di cui
    zuccheri                     0 g

Proteine                         0 g

Sale                                  0 g


